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(3) Verfahren zur Behandlung von Frischf leisch 

© Es wtrd e.n Verfahren 2U m Reifen von Frischf leisch 
beschneben. bei dem das Frischfieisch uber erne vorgebbare 
Zeitspanne einer Sauerstoffatmosphare mtt hohem Rein- 
heitsgrad ausgesetzt wird und wahrend dieser Zeitspanne 
em wtederholter Vorgang des Absaugens und erneuten 
Aufbauens dieser Sauerstoffatmosphare durchgefuhrt wird 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Behandlung 
von Frischfleisch, insbesondere zum Reifen und Konser- 
vieren von frischem Rind-, Schweine-, Kalb-. Lamm-, 5 
Wild-, Oeflugelfleisch und Fisch. bei dem das Frisch- 
fleisch in einer von der AuBenatmosphare verschiede- 
nen Gasatmosphare wahrend einer vorgebbaren Zeit- 
spanne bei Kuhlraumtemperatur zwischengelagert 
wird. 10 

Ein derartiges Verfahren ist in der Patentanmeldung 
P4041 070.6 beschrieben. 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es, ein weite- 
res Verfahren der eingangs angegebenen Art zu schaf- 
fen, das besonders vorteilhafte Ergebnisse erbringt. 15 

Diese Aufgabe wird dadurch gelost, daB das Frisch- 
fleisch zumindest im wesentlichen allseitig zuganglich in 
einem luftdicht verschlieBbaren, sich auf Kuhlraumtem- 
peratur befindenden Raum angeordnet wird, und daB in 
diesem Raum bei gleichzeitiger Verdrangung und Ab- 20 
fiihrung des der Umgebungsatmosphare entsprechen- 
den Gasgemisches eine Sauerstoffatmosphare mit ei- 
nem Reinheitsgrad von wenigstens 50%, insbesondere 
mehr als 80% und vorzugsweise von zumindest 93% 
aufgebaut und wahrend der Zwischenlagerzeit, die ins- 25 
besondere in Abhangigkeit von der Fleischart zwischen 
mehreren Tagen und mehreren Wochen betragen kann, 
wiederholt unter gleichzeitiger Erniedrigung des 
Drucks abgezogen und erneut aufgebaut wird. 

Durch den wiederholten, aufgrund von Absaugvor- jo 
gangen erreichten Druckabbau und den anschlieBend 
erfolgenden Neuaufbau der Sauerstoffatmosphare tritt 
eine uberraschende Erhohung der insbesondere durch 
Diffusion bewirkten Sauerstoffkonzentration im Fleisch 
auf, der zu einer wesentlichen weiteren Verbesserung 35 
ail der in der Patentanmeldung P 40 41 070.6 bereits 
geschilderten Vorteile fuhrt. 

Die sich durch das erfindungsgemaBe Verfahren er- 
gebende Druckvariation hat offensichtlich zur Folge. 
daB die im Fleisch vorhandene Faserverkrampfung ge- 40 
lost wird, die Fasern relativ zueinander beweglicher 
werden und damit das Fleisch fur den angestrebten Sau- 
erstoffeintritt zuganglicher wird. Als Folge davon ist es 
mbglich, die Sauerstoffbeladung des Fleisches zu stei- 
gern, was praktisch eine Folge des sich einstellenden, 45 
mit einem Schwammeffekt vergleichbaren Saugeffektes 
ist. 

Die Druckabsenkung im Rahmen des Absaugvor- 
gangs wird vorzugsweise mit einem steilen Druckabfall- 
gradienten durchgefiihrt, so daB die sich ergebende 50 
Druckerniedngung einen ausgepragten Lockerungsef- 
fekt im Fleisch erzeugt. der zur Entkrampfung und De- 
stabilisierung der Fasern fuhrt. 

Wesentlich ist auch, daB bei den wiederholt durchge- 
fuhrten Vorgangen des Druckabbaus und Druckaufbaus 55 
jeweils wieder die Ursprungsatmosphare hergestellt 
und dann auch bis zum jeweils nachsten Vorgang der 
Druckabsenkung durch Absaugung im wesentlichen 
konstant aufrechterhalten wird. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen des Verfahrens nach eo 
der Erfindung sind in Unteranspruchen angegeben. 

Patentanspruche 

1. Verfahren zur Behandlung von Frischfleisch. ins- 0 5 
besondere zum Reifen und Konservieren von fri- 
schem Rind-. Schweine-, Kalb-. Lamm-, Wild-. Ge- 
fliigelfleisch und Fisch. bei dem das Frischfleisch in 



einer von der AuBenatmosphare verschiedenen 
Gasatmosphare wahrend einer vorgebbaren Zeit- 
spanne bei Kuhlraumtemperatur zwischengelagert 
wird, dadurch gekennzeichnet, daB das Frisch- 
fleisch zumindest im wesentlichen allseitig zugang- 
lich in einem luftdicht verschlieBbaren, sich auf 
Kuhlraumtemperatur befindenden Raum angeord- 
net wird, und daB in diesem Raum bei gleichzeitiger 
Verdrangung und Abfuhrung des der Umgebungs- 
atmosphare entsprechenden Gasgemisches eine 
Sauerstoffatmosphare mit einem Reinheitsgrad 
von wenigstens 50%, insbesondere mehr als 80% 
und vorzugsweise von zumindest 93% aufgebaut 
und wahrend der Zwischenlagerzeit, die insbeson- 
dere in Abhangigkeit von der Fleischart zwischen 
mehreren Tagen und mehreren Wochen betragen 
kann, wiederholt unter gleichzeitiger Erniedrigung 
des Drucks abgezogen und erneut aufgebaut wird. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB durch einen Absaugvorgang der 
Druck auf einen deutlich unter Atmospharendruck 
liegenden Druck abgesenkt und dann ein erneuter 
Aufbau der Sauerstoffatmosphare vorgenommen 
und dieser Vorgang wahrend der Zwischenlager- 
zeit mehrfach wiederholt wird. 

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Absaugvorgang innerhalb 
weniger Minuten, insbesondere wahrend einer 
Zeitspanne bis zu zwanzig Minuten durchgefiihrt 
wird. 

4. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spruche. dadurch gekennzeichnet, daB durch den 
Absaugvorgang der Druck auf etwa 0,05 bar bis 
2,0 bar, insbesondere auf etwa 0,9 bar abgesenkt 
wird. 

5. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spruche. dadurch gekennzeichnet, daB der Vorgang 
des Absaugens und erneuten Aufbaus der Sauer- 
stoffatmosphare wahrend der Zwischenlagerzeit 
vorzugsweise ein- bis zweimal pro Tag durchge- 
fiihrt wird. 

6. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB wahrend des 
Absaugvorgangs in der ersten Phase des Absaug- 
vorgangs mit einem steileren Druckabbaugradien- 
ten als in der letzten Phase des Absaugvorgangs 
gearbeitet wird. 

7. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB die Sauer- 
stoffatmosphare nach dem Ende des jeweiligen Ab- 
saugvorgangs auf einem dem Atmospharendruck 
entsprechenden oder einem iiber Atmospharen- 
druck liegenden Druck aufgebaut wird. 

8. Verfahren nach einem der vorhergehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet. daB wahrend des 
Absaugvorgangs der Druckabbau stufenweise er- 
folgt. 

9. Verfahren nach Anspruch 8. dadurch gekenn- 
zeichnet. daB in den einzelnen Druckabbaustufen 
unterschiedliche Verweilzeiten bei im wesentlichen 
konstantem Druckwert gewahlt werden. 

10. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Verweilzeit mit zunehmendem 
Druckabbau groBer gewahlt wird. 



